
LUNCH    11:30-14:30

Deli Plate  &  Soup  +  Main  +  Bread  +  Free Drink
カラダにやさしいデリ & スープ  +  メイン料理  +  パン  +  ドリンクバー

All prices are tax inclusive. / Alert your server about allergies. / Driving under the in�uence of alcohol is strictly prohibited.

全ての価格は税込みとなります／アレルギーをお持ちの方は、スタッフへお申しつけください／お車を運転される方の飲酒を固く禁じさせていただきます

Please understand that your table is avaiable for 90 minutes./You can be asked for leaving depending on our reservation status.

お席は 90 分制となります／混雑状況によりお声掛けする場合がございます

FISH Winter Yellowtail Poele, 
Salted Rice Malt Marinated Avocado, Cucumber & Grilled Eggplant
寒鰤のポワレ　塩麹マリネしたアボカド、きゅうり、焼きなす

MEAT Croustillant of Venison Shank & Brisket, Celeriac Puree & Spiced Red Wine Sauce
鹿スネ肉とバラ肉のクルスティアン　根セロリのピューレ　赤ワインスパイスソース　（小麦・乳）

デザートはセット注文がオススメです

各 2950

3 FISH + DESSERT
お魚料理 ＋ デザート

3500

4 MEAT + DESSERT
お肉料理＋ デザート

3500

デザートは下記からお選びいただけます。タルトはセット料金に＋400円でご用意いたします。

2 THE GATEHOUSE COURSE
前菜 ＋ スープ ＋ パン ＋ お魚料理 ＋ お肉料理 ＋ デザート

4400

1 THE GATEHOUSE COURSE + CHAMPAGNE
前菜 ＋ スープ ＋ パン ＋ お魚料理 ＋ お肉料理 ＋ デザート ＋ シャンパン

5300

SET MENU

TODAY’S  MAIN

　DESSERT　

Baked Sweet Potato & Mascarpone
シルクスイートの焼き芋と福岡県産マスカルポーネ（乳）

2 700

Today’s Ice Cream
本日のアイス（小麦・卵・乳）

3 600

Berry Tarte
ベリータルト（小麦・卵・乳）

1 1000
2

3

1

HAPPY HOUR 詳しくはドリンクメニューをご用意しておりますのでスタッフへお申し付けください

スパークリングワイン

ワイン（赤・白）

ビール

500

500

500


